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1 B/.2.50 1

1 B/.9.00 2-3

1 B/.18.00 4 - 6

Camarón en salsa roja
Shot

8oz

16oz

1 B/.2.50 1

1 B/.9.50 2-3

1 B/.19.00 4 - 6

Corvina a la huancaina
Shot

8z

16oz

Unidad
de venta Precio Número de

personas

1 B/.2.50 1

1 B/.9.50 2-3

1 B/.19.00 4 - 6

Pulpo, calamar y camarón en leche
de tigre o salsa rosada

Shot

8oz

16oz

1 B/.2.50 1

1 B/.9.50 2-3

1 B/.19.00 4 - 6

Mixto en salsa verde 
(Camarón,corvina)

Shot

8oz

16oz

1 B/.2.50 1

1 B/.9.25 2-3

1 B/.19.00 4 - 6

Camarón con uvas y marañón.
Shot

8oz

16oz

1 B/.3.00 1

1 B/.10.00 2-3

1 B/.20.00 4 - 6

Pulpo
Shot

8oz

16oz

1 B/.2.50 1

1 B/.9.50 2-3

1 B/.19.00 4 - 6

Mixto a la huancaina
(Corvina y camarón)

Shot

8oz

16oz

1 B/.2.50 1

1 B/.9.00 2-3

1 B/.17.50 4 - 6

Corvina mexicano Peruano
Shot

8oz

16oz

1 B/.2.50 1

1 B/.9.00 2-3

1 B/.19.00 4 - 6

Corvina con manzana
Shot

8oz

16oz

Mínimo
de ventaC E B I C H E S

C A R P A C C I O S
Chica 1 B/.11.50 1-3

Grande 1 B/.55.25 8-12

Chica 1 B/.12.50 1-3

Grande 1 B/.55.00 8-12

Chica 1 B/.12.50 1-3

Grande 1 B/.55.93 8-12

Mediano 1 B/.45.00 6-8

Grande 1 B/.55.00 8-12

Mediano 1 B/.45.00 6-8

Grande 1 B/.55.00 8-12

Mediano 1 B/.45.00 6-8

Grande 1 B/.55.00 8-12

Mediano 1 B/.45.00 6-8

Grande 1 B/.50.00 8-12

Pulpo Bandeja

Palmito natural Bandeja

Res Bandeja

Salmón Bandeja

Carpaccio de Pera, Piñones y Manchego Bandeja

Hongos Portobello Bandeja

Mero Bandeja
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Unidad
de venta Precio Número de

personas
Mínimo
de ventaD I P S  C A L I E N T E S

B/.40.00 10 - 15Mexicano caliente con nachos 32oz 1

D I P S  F R I O S

1 B/.9.00 2-3
1 B/.28.00 6-8Alcachofa con espinaca y queso caliente

8oz
16oz

1 B/.9.00 2-3
1 B/.17.00 6-8Pollo búfalo

8oz
16oz

1 B/.9.00 2-3
1 B/.17.00 6-8

Mexicano frío 8oz
16oz

1 B/.24.00 8 - 12
1 B/.28.00 12 - 15

Ciruela 16oz
32oz

1 B/.24.00 8 - 12
1 B/.28.00 12 - 15

Paté
16oz
32oz

1 B/.24.00 8 - 12
1 B/.28.00 12 - 15

Mango chutney con pistacho 16oz
32oz

1 B/.24.00 8 - 12
1 B/.28.00 12 - 15

Fresa 16oz
32oz

1 B/.24.00 8-12
1 B/.28.00 12-15Blue Cheese con pecan

16oz
32oz

1 B/.24.00 8-12
1 B/.28.00 12-15

Tomate seco, pesto y parmesano 16oz
32oz

1 B/.24.00 8-12
1 B/.28.00 12-15Tamarindo

16oz
32oz

1 B/.24.00 8 - 12
1 B/.28.00 12 - 15

Bacon
16oz
32oz

1 B/.24.00 8 - 12
1 B/.28.00 12 - 15

Pimentón con miel
16oz
32oz
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B O Q U I T A S P A R A  T O D A  O C A S I Ó N

Crudite (verduras) frías como brócoli, zanahoria,
apio, acompañado con dip de espinaca tibio

Bandeja
Grande

1 B/.35.00 10-20

Crudite de apio y zanahoria con blue cheese
Bandeja
Grande 1 B/.28.00 10-20

Tres quesos Unidad 25 B/.0.85 1

Espinaca y queso Unidad 25 B/.0.85 1

1Carne o pollo con bacon Unidad 25 B/.0.85

1Berenjena, pimentón asado y queso Unidad 25 B/.0.85

1Alcachofa y queso Unidad 25 B/.0.85

P A S T E L I T O S  D E  F I N O  H O J A L D R E :

1Caprese en pinchos Unidad 50 B/.1.50

1Crepes de queso con salmón frío Unidad 30 B/.1.95

1Mini berenjenas rellenas con carne Unidad 25 B/.2.00

1 B/.16.00 6-10
1 B/.32.00 15-20

Antipasto de verduras al grill frío 1 LB
2 LB

1 B/.2.00 1
1 B/.50.00 15-20

Brie caliente con duraznos secos y 
almendra envuelto en fino hojaldre

Unidad
Mediano

1 B/.18.00 6-10
1 B/.36.00 15-20Antipasto de atún

1 LB
2 LB

1 B/.16.00 6-10
1 B/.32.00 15-20

Antipasto de berenjena, pimentón, tomate, 
cebolla, aceitunas

1 LB
2 LB

Brie caliente con manzana Grande 1 B/.50.00 15-20

Croquetas de pollo con brócoli y queso 
con miel y mostaza Unidad 25 B/.1.25 1

Croquetas de brócoli y queso con salsa 
de mostaza y miel 25 B/.1.25Unidad 1

Hojas de parra Unidad 10 B/.1.17 1

1 B/.9.50 2-3
1 B/.19.00 6Hummus especial con pan

8oz
16oz

Quibbe frito Unidad 10 B/.1.70 1

Repollitos Unidad 10 B/.1.00 1

B/.6.50 2-3
B/.12.00 4-8

Labne con pan 8oz
1

16oz

1 B/.8.00 2-3
1 B/.16.00 6

Hummus con pan 8oz
16oz

Labne con aceituna y pan 1 B/.7.00 2-3
1 B/.14.00 6

8oz
16oz
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B O Q U I T A S P A R A  T O D A  O C A S I Ó N

Filete, lechuga y salsa en pan suave o baguette Unidad 30 B/.1.70 1

Prosciutto y queso en pan baguette Unidad 30 B/.1.60 1

Salmón con queso de cabra y jalea de mango
en pan baguette Unidad 30 B/.1.60 1

Pollo con manzana y nueces en pan de molde Unidad 30 B/.1.50 1

Salmón ahumado con queso Unidad 30 B/.1.50 1

Prosciutto, rúgula y queso Unidad 30 B/.1.50 1

Mini pie de pollo Unidad 20 B/.1.50 1

Prosciutto con cebolla y queso Unidad 30 B/.1.50 1

Pollo con hongos y queso Unidad 30 B/.1.50 1

Bacon y queso enmental Unidad 30 B/.1.50 1

Blue cheese, cebollas caramelizadas y nueces Unidad 25 B/.1.50 1

Espinaca, queso y almendras Unidad 25 B/.1.50 1

Brócoli y queso Unidad 25 B/.1.50 1

Jamón y queso Unidad 25 B/.1.50 1

Caprese Unidad 25 B/.1.50 1

M I N I  R O L L I T O S D E  P E C H U G A  R E L L E N O S D E :

M I N I  S Á N D W I C H :

M I N I  Q U I C H E S :

1Pita con caprese Unidad 25 B/.1.00
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B O Q U I T A S P A R A  T O D A  O C A S I Ó N

O T R O S :

Pulpo a la gallega Porción 2 B/.13.50 1-2

Queso fundido con chorizo y nachos 16oz 1 B/.17.00 1

Quesadillas de tres quesos, sour cream, frijol, 
guacamole y pico de gallo Unidad 25 B/.1.35 1

Muslitos de pollo apanados con salsa
(bbq, picante, mostaza y miel)

Unidad 30 B/.95.00 1

1
Quesadillas de carne con queso y hongos 
o de pollo con queso y hongos

Unidad 25 B/.1.50

Teriyaki verduras rostizados Unidad 40 B/.1.76 1

A la mostaza, cebolla y piñones Unidad 40 B/.1.75 1

Pimienta Unidad 40 B/.1.76 1

Blue cheese Unidad 40 B/.1.76 1

M I N I  S T E A K :

1Filet migñon Unidad 40 B/.1.76

1Rollitos de berenjenas marinadas
con queso

Unidad 30 B/.1.20

1Torre de berenjenas apanadas con queso, 
tomate y rúgula Unidad 25 B/.2.50

B/.70.00 10-15Tablas surtidas, de variedad de quesos
y variedad de carnes frías, combinadas Grande 1

1
Dados de pollo a la teriyaki 
acompañado de corona de verduras 

Unidad 40 B/.1.50

1Migñon de pollo en salsa Fungui Unidad 40 B/.1.75
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B O Q U I T A S P A R A  T O D A  O C A S I Ó N

1A la provenzal Unidad 25 B/.0.95

1Rellenos de espinaca, almendras y queso, gratinados Unidad 25 B/.1.00

1En salsa de queso Unidad 25 B/.0.95

1Al ajillo Unidad 25 B/.0.95

1Mini-bella rellenos de cangrejo gratinado Unidad 25 B/.1.85

1Portobello rellenos de cangrejo gratinado Unidad 6 B/.3.00

H O N G O S :

4 Unidad  - Chorizo
4 Unidad - BolloBollo relleno con queso blanco con chorizos 30 B/.2.50 1

Buñuelo de Frijol Unidad 30 B/.0.80 1

Buñuelos de maíz Unidad 30 B/.0.85 1

Arañitas de plátano con guarniciones
queso, guacamole, chicharrón y crema Unidad 20 B/.1.50 1

1Mini arepas de huevo Unidad 50 B/.1.50

1Deditos de queso de freír Unidad 50 B/.0.85

1Carimañolas de queso Unidad 50 B/.1.00

1Mini empanadas criollas de papa,
carne o pollo

Unidad 50 B/.0.95

1Mini arepas dulces Unidad 50 B/.0.85

1Mini arepas de queso Unidad 50 B/.1.00

1Pan de bono Unidad 50 B/.1.64

Unidad
de venta Precio Número de

personas
Mínimo
de ventaBOQUITAS CRIOLLAS
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Unidad
de venta Precio Número de

personas
Mínimo
de venta

S O P A S  Y  C R E M A S

Crema de tomate. 12oz 15 B/.4.25 1

Crema de brócoli con queso. 12oz 15 B/.4.25 1

Crema de espárragos gratinada. 12oz 15 B/.4.25 1

Sancocho 12oz 15 B/.4.25 1

Ajiaco 12oz 15 B/.4.25 1

Crema de zapallo 12oz 15 B/.4.25 1

Sopa de lentejas 12oz 15 B/.4.25 1

B/.4.25 1Sopa de cebolla a la francesa. 12oz 15

Crema de hongos. 12oz 15 B/.4.25 1

E N S A L A D A S

B/.4.00 1Ensalada de berenjena 1 Cup 10

Lechugas mézclum, berenjenaasada, pimentón
asado, nueces acaramelizadas, aceitunas negras, 
uchuvas con vinagreta balsámica roja

1 Cup 10 B/.4.00 1

Farfale con pesto, tomates 
secos, vegetales rostizados, aceitunas 1 Cup 10 B/.5.50 1

Cranberry, bluecheese, 
nueces y vinagreta balsámica 1 Cup 10 B/.4.00 1

20 B/.1.80
10 B/.5.50

1Quinoa, vegetales, mango
y frutos secos

Shot
1 Cup

10 B/.5.00 1Pasta, tomate, queso de cabra y hongos 1 Cup

Lechugas mézclum, cranberrys,
nueces, queso azul y aderezo balsámico 1 Cup 10 B/.4.00 1

Berro, fresas y almendra en vinagreta balsámica 1 Cup 10 B/.3.85 1
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Unidad
de venta Precio Número de

personas
Mínimo
de venta

E N S A L A D A S
20 B/.2.50
10 B/.7.50

1Risoni (vegetales rostizados,
cramberrys, nueces etc.)

Shot
1 Cup

Tabbule 1 Cup 10 B/.3.80 1

Verde con palmitos, espárragos, 
aguacate y aderezo de cilantro 1 Cup 10 B/.3.85 1

Fatush 1 Cup 10 B/.3.85 1

Napolitana 1 Cup 10 B/.4.00 1

Griega 1 Cup 10 B/.3.85 1

Mediterránea 1 Cup 10 B/.4.00 1

Mézclum de lechugas, tomate y aguacate
base mango con aderezo bluecheese 

1 Cup 10 B/.4.00 1

Perlas de mozzarella, 
aceitunas y pesto

1 Cup 10 B/.4.00 1

Libanesa 1 Cup 10 B/.4.50 1

Waldorf con pollo, nueces y manzana 1 Cup 10 B/.4.00 1

A R R O C E S
B/.3.75 1

Yostif 1 Cup 10 B/.4.50 1

Pollo con almendras 1 Cup 10

Maíz con virutas de papa 1 Cup 10 B/.4.00 1

Oriental 1 Cup 10 B/.4.50 1

Chino 1 Cup 10 B/.4.00 1

Cebolla con almendras 1 Cup 10 B/.3.85 1

Bacon, almendra y hongos 1 Cup 10 B/.4.25 1

Lenteja 1 Cup 10 B/.3.75 1

Cebolla con snobar 1 Cup 10 B/.4.00 1
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Unidad
de venta Precio Número de

personas
Mínimo
de venta

A R R O C E S

Paella Mixta (mariscos y carnes) 1 Puesto 10 B/.14.50 1

Pescador 1 Cup 10 B/.8.00 1

Garbanzo, coliflor, almendra
y pollo opcional

1 Cup 10 B/.4.00 1

Berenjena con carne 1 Cup 10 B/.4.00 1

Paella (Solo Carnes) 1 Puesto 10 B/.12.00 1

Puerro y berenjena terminado 
con queso parmesano 1 Cup 10 B/.3.75 1

Frutos secos 1 Cup 10 B/.4.25 1

Camarón 1 Cup 10 B/.5.50 1

Calamar en su tinta 1 Puesto 10 B/.13.00 1

Perejil y bacon 1 Cup 10 B/.3.75 1

Japonés 1 Cup 10 B/.4.00 1

Gallo pinto 1 Cup 10 B/.4.00 1

Carnes frías 1 Cup 10 B/.4.25 1

Pollo frito 1 Cup 10 B/.4.00 1

Coco 1 Cup 10 B/.3.25 1

Coco y guandú 1 Cup 10 B/.2.50 1
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Unidad
de venta Precio Número de

personas
Mínimo
de venta

C A R N E S
Steak pimienta 200 Gr 1

Steak en salsa funghi 200 Gr 1 B/.11.75 1

Lomo de Res en salsa negra al vino (posta) 200 Gr 3 B/.9.76 1

B/.11.75 1

Filet migñon 200 Gr 3 B/.11.75 1

Steak a la pimienta cremoso 200 Gr 3 B/.11.75 1

Steak a la bluecheese 200 Gr 3 B/.11.75 1

Steak salteado con salsa teriyaki 200 Gr 3 B/.11.75 1

Steak al estilo árabe con salsa de tahine,
cebollas caramelizadas y almendras 200 Gr 1 B/.11.75 1

P O L L O
200 Gr

200 Gr

200 Gr

200 Gr

200 Gr

Migñon de pollo

3 B/.10.00 1

1 B/.10.00 1

En cubo salteado con marañón
en salsa teriyaki

3 B/.10.00 1

Salsa funghi

3 B/.10.00 1

Pollo al vino con hongos

3 B/.10.50 1

Salsa Portobelo

200 Gr 3 B/.10.50 1
Pechuga de pollo con espárragos verdes,
salsa de queso fundido y emmental coronado
con virutas pistacho

M E D A L L O N E S  D E  P E C H U G A  R E L L E N O  D E :

200 Gr

200 Gr

200 Gr

B/.10.00 1Espinaca y queso 3

3 B/.10.00 1

Mozzarella, tomate seco y aceituna opcional 

Cranberries y nueces

3 B/.10.00 1

200 GrRellenos de brócoli y queso 3 B/.10.00 1

200 GrStroganoff 3 B/.10.00 1

200 GrPimienta cremoso 3 B/.10.00 1
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P E S C A D O S  Y  M A R I S C O S

A la termidor 1 Unidad 5 B/.2.75 1

B/.2.75 1Apanados en salsa de maracuyá 1 Unidad 5

Al ajillo gratinados 1 Unidad 5 B/.2.75 1

Salteados en salsa teriyaki
con ajonjolí y maní

1 Unidad 5 B/.2.75 1

Salteados en salsa de tamarindo 1 Unidad 5 B/.2.75 1

Al horno con verduras al grill y almendras 200 Gr

3 B/.14.00 1

3 B/.14.00 1

A la plancha sobre cama de hummus,
cebollas crocantes y almendra 200 Gr 3 B/.14.00 1

En cama de hummus con hongos y almendras 200 Gr 1 B/.14.00 1

Apanados con salsa tártara (aparte) 1 Unidad 5 B/.2.75 1

A la plancha con vegetales rostizados y puré
de yuca

200 Gr 3 B/.14.00 1

A la plancha con vegetales rostizados y puré
de yuca

200 Gr 3 B/.14.00 1

En salsa de mostaza, cebolla crocante y piñones 200 Gr

En salsa cremosa delicada al limón 200 Gr 3 B/.14.00 1

Al ajillo sobre puré con camarones y calamares
salteados

180 Gr 3 B/.14.00 1

A la vizcaína (salsa cremosa de pimentones asados) 180 Gr 3 B/.14.00 1

A la plancha gratinada con mariscos 180 Gr 3 B/.14.00 1

L A N G O S T I N O S :

C O R V I N A :

Gratinada coronada con camarones 180 Gr 3 B/.14.00 1

Al ajillo con hongos 180 Gr 3 B/.14.00 1

B/.14.00 1Con yuca al moho y salsa de tahine 180 Gr 1

S A L M Ó N :
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P E S C A D O S  Y  M A R I S C O S
Unidad
de venta Precio

Número de
personas

Mínimo
de venta

P A S T A S

Tres quesos en salsa blanca

En salsa roja combinada (pollo y carne)

De pollo con hongos en salsa blanca 

En salsa roja de pollo 

En salsa roja de carne

Unidad
de venta Precio Número de

personas
Mínimo
de venta

1 B/.16.00 2-3
1 B/.45.00 6-8
1 B/.55.00 8-10

1 B/.16.00 2-3
1 B/.45.00 6-8
1 B/.55.00 8-10

1 B/.16.00 2-3
1 B/.48.00 6-8
1 B/.55.00 8-10

1 B/.16.00 2-3
1 B/.45.00 6-8
1 B/.55.00 8-10

1 B/.16.00 2-3
1 B/.45.25 6-8
1 B/.55.00 8-10

Chica
Mediana
Grande
Chica
Mediana
Grande

Chica
Mediana
Grande

Chica
Mediana
Grande

Chica
Mediana
Grande

1 B/.16.00 2-3
1 B/.48.00 6-8
1 B/.55.00 8-10

1 B/.16.24 2-3
1 B/.48.00 6-8
1 B/.55.00 8-10

Berenjena con queso en salsa roja
Chica
Mediana
Grande

Berenjena con carne y queso
Chica
Mediana
Grande

Porción 1 B/.10.50 1Pastas Alfredo. Adición de pollo opcional

Porción B/.10.50 11Pene vegetariano

Porción (2 Und) B/.8.0010 1Crepes de pollo y hongos en salsa blanca

Porción (2 Und) 10 B/.8.50 1Crepes de espinaca con queso en salsa
blanca

Porción (2 Und) 10 B/.8.50 1Crepes de pollo en salsa roja

C A M A R O N E S :

L A N G O S T A :

L A S A G N A :

En salsa blanca con palmitos
y espárragos frescos gratinado 

200 Gr 5 B/.12.00 1

A la termidor 200 Gr 3 B/.18.00 1

Porción (2 Und) 10 B/.8.50 1Crepes de rúgula con prosciutto y queso

Porción B/.10.50 11Crepe vegano de espinaca, alcachofa, hongos
en salsa cremosa verde y almendras.
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C O M I D A Á R A B E Unidad
de venta

Precio Número de
personas

Mínimo
de venta

Arroz de carne picada (yostif) 1 Cup 10 B/.4.00 1

Arroz de almendras con pollo 1 Cup 10 B/.3.75 1

Corvina a la plancha sobre cama de hummus,
hongos y almendras

180 Gr 3 B/.10.00 1

Berenjenas rellenas con carne Unidad 20 B/.3.75 1

Arroz de lenteja 1 Cup 10 B/.2.75 1

Filete al faraón 200 Gr 3 B/.10.00 1

Fatush 1 Cup 10 B/.3.75 1

1Falafel con guarniciones Unidad 20 B/.0.95

Filete con salsa de tahine, cebollas 
caramelizadas y almendras

200 Gr 3 B/.10.00 1

Hojas de parra Unidad 10 B/.1.00 1

Hojas de parra vegetarianas Unidad 30 B/.1.00 1

1Tabbule 1 Cup 10 B/.3.80

1Shawarma de filete con guarniciones Unidad 30 B/.1.25

1Repollitos vegetarianos Unidad 30 B/.1.00

1 B/.7.50 2-3
1 B/.19.00 6

Babaganush con pan 8oz
16oz

1 B/.9.50 2-3
1 B/.19.00 6Hummus especial con pan

8oz
16oz

Quibbe al horno Bandeja 1 B/.16.00 3

Quibbe naye de quinoa y salmón Bandeja 1 B/.38.00 3-6

Quibbe naye de res Bandeja 1 B/.28.00 3-6

Quibbe frito Unidad 10 B/.1.70 1

Repollitos Unidad 10 B/.1.00 1

B/.6.50 2-3
B/.12.00 4-8

Labne con pan 8oz
1

16oz

1 B/.8.00 2-3
1 B/.16.00 6

Hummus con pan 8oz
16oz

Labne con aceituna y pan 1 B/.7.00 2-3
1 B/.14.00 6

8oz
16oz
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G U A R N I C I O N E S Unidad
de venta Precio Número de

personas
Mínimo
de venta

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

Papas montadas con puré Unidad 10 B/.2.50

B/.2.50

Enyucado Unidad 10 B/.2.50

Cascaritas de papa rellenas con bacon y queso Unidad 10

Puré de yuca Unidad 10 B/.2.50

Puré de papa Unidad 10 B/.2.75

Plátanos Tentación Unidad 10 B/.2.50

Torta de pan con guayaba y dulce de leche Unidad 10 B/.2.50

Torta de maíz Unidad 10 B/.2.75

Rollitos de plátano rellenos con queso piña 
y miel de albaricoque Unidad 10 B/.2.50

Mini - tortilla Española Unidad 20 B/.1.25

Torta de plátano con guayaba Unidad 10 B/.2.50

Torta de papa con queso gratinada Unidad 10 B/.3.00

P O S T R E S Unidad
de venta Precio Número de

personas
Mínimo
de venta

1

1

1

1

30 B/.2.50
30 B/.2.85

30 B/.1.85 1
1 B/.28.00 6-12

10 B/.0.70

Baclavá Unidad 30 B/.2.85

B/.1.00

Arroz con leche
Shot
Copa

Mini Alfajores de arequipe Unidad 30

Cake de chocolate, con salsa de 
chocolate caliente

Mini
1 Libra

Mini Brownie de chocolate Unidad
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P O S T R E S Unidad
de venta Precio Número de

personas
Mínimo
de venta

30 B/.1.85 1
1 B/.28.00 6-12

Cake de zanahoria y nueces. Mini
1 Libra

30 B/.1.50 1

1 B/.48.00 6-12
Cheese cake de cerezas, fresa, blueberrys,
oreo con dulce de leche

Mini

9"

30 B/.1.50 1

1 B/.30.00 8-12
Pie de limón

Mini

9"

30 B/.1.50 1

1 B/.28.00 10-15
Pie de manzana

Mini

9"

10 B/.4.25 1

1 B/.30.00 10-15
Flan de coco

Personal

Grande

30 B/.1.50 1
1 B/.38.00 10-15

Pecan pie
Mini
9"

30 B/.2.50 1

1 B/.35.00 15-20
Crocante de caramelo

Shot

Pyrex Grande

10 B/.4.25 1
1 B/.28.00 10-15

Flan de caramelo Personal
Grande

B/.1.50

B/.30.00
Tarta de Frutas Mini

30 2
9¨

Suspiro limeño Shot 30 B/.2.50 1

Polvorosas Unidad 30 B/.1.25 1

Arroz con leche Unidad 30 B/.2.50 1

Arroz con leche, con coco y dulce de leche Unidad 30 B/.2.50 1


